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Marzipan-Mandel-Gebäck 

 

Zutaten für ca. 50 Stück: 

100 g Marzipanrohmasse 

1 Ei Größe M 

100 g Puderzucker 

120 g Butter 

60 g Speisestärke 

120 g Mehl 

30 g gemahlene Mandeln 

2 TL Bittermandelaroma 

 

Deko: 

50 abgezogene Mandeln 

Vorbereitung: 

• Ofen vorheizen auf 175°C -200°C Ober- und Unterhitze oder 155°C - 180°C Umluft 

• Backbleche mit Backpapier auslegen 

 

Zubereitung: 

1. Marzipanrohmasse in eine Schüssel krümeln. 

2. Ei, Puderzucker, Butter, Speisestärke, Mehl, Mandeln und das Bittermandelaroma dazu geben. 

3. Alle Zutaten mit einem Handrührer auf der höchsten Stufe für ca. 2 Minuten gut verrühren. 

4. Mit 2 Teelöffeln Teighäufchen auf die Backbleche setzen. 

5. Jeweils 1 abgezogene Mandel leicht in die Mitte drücken. 

6. Im vorgeheizten Backofen etwa 15 Minuten backen, bis sie leicht gebräunt sind. 

7. Auf einem Kuchengitter abkühlen lassen. 


